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Zr6dta przysziej aplikacji srodkow europejskich dla Klastra Spazywczego
Potudniowej Wielkopolski Stowarzyszenie w Kaliszu.

Dwuletni okres istnienia Klastra ,zbudowanie struktur organizacyjno - funkcjonalnych, pogtebienie
wiezi miedzy cztonkami, sSwiadomos¢ celéw i wspdlnych dziatan na rzecz stowarzyszenia,
osiggniecie matej stabilnosci finansowej ,realizacja pierwszych projektéw ze srodkami wsparcia z
Wojewddzkiego Regionalnego Programu Operacyjnego , skupienie licznego grona sojusznikéw i
partnerow w tym ze sfery B+R sktonity Zarzad Klastra do poszukiwania zrédet wspoétfinansowania
kolejnych inicjatyw. Nasze wysitki skoncentrujemy w najblizszej przysztosci na:

1. Przygotowaniu w 2012 r. drugiej aplikacji Srodkéw z WRPO z Dziatanie 1.6 ,, Rozwdj sieci i
kooperacji” z przeznaczeniem na nowe narzedzia informatyczne naszej serwerowni tak by zaréwno
portal internetowy jak i Wirtualng Gietde Towarowa otworzy¢ na podmioty zewnetrzne i tym samym
generowac srodki niezbedne do utrzymania administratora systemu.

2. Zbudowaniu struktur z dwoma wybranymi partnerami z Unii Europejskiej oraz opracowanie
projektu aplikacyjnego o charakterze badawczym do 7 Programu Ramowego. Aktualnie Klaster
zdefiniowat wstepnie obszary wiedzy, ktdre zostaty przekazane potencjalnym partnerom
zagranicznym do konsultacji lub rozwiniecia.

Przeprowadzilismy takze badanie i okreslilismy potencjat Klastra.

Wszystkie 28 podmiotéw zatrudniajg 4034 pracownikow, generujg roczne obroty na poziomie
1.300 000 000 PLN, na badania i rozwdj obecnie przeznaczajg 28 min. PLN facznie z uczelniami.

Niektore projekty badawcze prowadzone przez firmy klastrowe:

1. Badania dotyczgce sublimacyjnego suszenia warzyw, oraz metod uzyskiwania produktu
liofilizowanego;

2. ,Badania wptywu parametréw ekstrakcji na stezenie oraz aktywnosc antyoksydacyjna
polifenoli pozyskiwanych z wyttokdw winiarskich”;

3. ,Prozdrowotne oddziatywanie surowych i traktowanych termicznie warzyw z rodziny
Alliaceae u szczurdw obcigzonych cholesterolem”;
Badania nad uzyskaniem kultur bakterii do wypieku chleba bez dodatkdw chemicznych;

5. Badania wptywu Kolagenum na hamowanie procesu starzenia sie organizmu;

6. Badania typoszeregu pomp do ptyndw nieniutonowskich o wydajnosci 2,5 m3, 5m3 i
10m3 na godz.

7. Badanie funkcjonalnosci bialek w produkcji zywnosci z wykorzystaniem funkcji pro
zdrowotnych (uktad krazenia, uktad trawienia)

8. Badania nad sSrodkami enzymatycznymi wykorzystywanymi do mycia instalacji
membranowych w przemysle spozywczym.

9. Badanie nad zastosowaniem sekwestrantow jako detergentéw do mycia i dezynfekgji
instalacji w przemysle spozywczym;
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10.

11.

12.

13.

14.

Nowa technologia wytwarzania strumienia elektrycznie natadowanego aerozolu o duzej
poczgtkowej predkosci strugi do zastosowan agrotechnicznych i dekontaminacyjnych;
Opracowanie instrumentalnych metod pomiaru, budowa i badania prototypéw
optoelektronicznych urzagdzen do szybkiego oznaczania niezamierzonego przenoszenia
$Srodkéw chemicznych stosowanych przy opryskach roslin uprawnych;

Racjonalizacja zuzycia energii ( trigeneracja, odzysk ciepta, wytwarzenie i wykorzystanie
biogazéw);

Oczyszczanie i uzdatnianie permeatow z urzgdzen membranowych pracujacych na bazie
serwatki, w celu uzyskania wody zdatnej do uzycia w procesach technologicznych i mycia
zaktadu;

Opracowanie technologii i wdrozenie produkcji seréw niskottuszczowych, o zawartosci
ttuszczu ponizej 3%, catkowicie nowy produkt rynkowy na rynku europejskim;
Opracowanie nowej metody przetwarzania i wykorzystania laktozy oraz produktow
wytworzonych na jej bazie.

Przyktady wykorzystania wynikéw badan:

1. Optymalizacja technologii wytwarzania liofilizowanych produktéw na rzecz przedsiebiorstw,
wytwarzajgcych zywnosé dla odbiorcy detalicznego, jako dodatki do tej zywnosci badz jako petne
dania;

2. Opracowanie technologii produkcji liofilizowanego kolagenu z ryb, bedacego substratem do
naturalnych suplementow diety;

3. Minimalizacja negatywnego wptywu na $srodowisko naturalne;

4. Produkcja wyparko-destylarek na najwyzszym poziomie Swiatowym;

5. Stosowanie najnowszych technologii wytwarzania: obrabiarki sterowane numerycznie,
nowoczesne metody spawania stali wysokostopowych, nowoczesne metody wycinania
elementow z blach (waterjet);

6. Produkcja nowych produktow zywnosciowych z zastosowaniem pro zdrowotnych
komponentow;

7. Wykorzystywanie nowej generacji Srodkéw czystosciowych celem mycia, dezynfekcji i

utrzymania stanu sanitarnego pomieszczen i instalacji produkcyjnych;

Dotychczas polskie podmioty gospodarcze w niewielkim stopniu korzystaty ze wsparcia i wspotpracy

miedzynarodowej w ramach 7 Programu Ramowego.

Rok 2011 wydaje sie przetomowy, bowiem 7 polskich jednostek uczestniczyto w tym programie w
charakterze partneréw. Ten dobry sygnat wzmocniony wpisaniem sektora zywnosciowego na liste
preferencyjng tworzy uzasadniony optymizm na zaistnienie naszego Klastra w tej elitarnej grupie.
Wiodacej roli w koordynacji prac aplikacyjnych podjat sie Instytut Logistyki i Magazynowania w
Poznaniu. Wniosek zobowigzani jestesmy ztozy¢ do 31 stycznia 2012 roku.

3. Rozwinieciu $cistej wspdtpracy z Wicemarszatkiem Wojewddztwa nad ostateczny zdefiniowaniem

programu merytorycznego i finansowego celem aplikowania z WRPO funduszy na uruchomienie

Centrum Badawczo Rozwojowego. Wstepne plany zaktadajg potrzebe wsparcia z tych funduszy kwoty
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10-15 miIn PLN, ktdra uzupetniona o $rodki wtasne zapewni zrealizowanie tego ambitnego
przedsiewziecia.

Przewidujemy wybudowanie lub zaadaptowanie obiektu w ktérym znajdowaé sie bedg pracownie
laboratoryjne z wyposazeniem badawczym ,pomieszczenia warsztatowe i dydaktyczne, przeniesiona
zostanie serwerownia z programem rozbudowy oraz siedziba Klastra.

W przygotowaniu a nastepnie wspotrealizacji tego projektu uczestniczg poznanskie uczelnie;
Politechnika Poznanska z Instytutem Maszyn Roboczych i Pojazdéw Samochodowych, Przemystowy
Instytut Maszyn Rolniczych, Uniwersytet Przyrodniczy, Uniwersytet Ekonomiczny i Instytut Logistyki i
Magazynowania.
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Andrzej Spychalski



